LA
VINOTECA

DE CAN CALOPA

LA CARTA



L'equip de LA VINOTECA us dona la benvinguda!

Formem part de l'empresa d’insercid del projecte social de Can
Calopa, que té l'anim de fomentar la inclusid laboral. Treballem
cada dia per formar persones amb dificultats en Llofici de
Uhostaleria; aixi doncs, us recordem que estem aprenent i
que les bones coses arriben a qui sap esperar... sobretot si
venen acompanyades de bon vi!

Aprofitem per donar-vos les gracies per acompanyar-nos en
aquest viatge, on brindem per un futur més just i inclusiu per
a totes!



VINS
BLANCS

| ROSATS



ELS VINS

Som interprets de la terra i treballem aplicant els criteris de l'agricultura
ecologica. El nostre repte ha estat sempre fer productes que parteixin de
Uherencia agraria i que siguin el reflex de la seva terra i de la seva gent.

Amb el treball que fem a les vinyes periurbanes de Can Calopa, al Parc
Natural de Collserola (Barcelonal, i a Vallbona de les Monges (Lleida), volem
expressar tot el potencial del raim que durant un any cultivem al camp.

Fem processos suaus i respectuosos, buscant 'expressio més natural de
cada varietat i del paisatge d’on provenen.

Esperem que us agradin, salut!
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BLANCS

BLANC DE SERE @ & D =

3.50€ 13.95€
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MACABEU, PARELLADA, GARNATXA BLANCA

El Sere és el vent que bufa a Vallbona de les Monges. Com el vent,
el vi és fresc i sec. Hi destaquen les notes citriques i la fruita blanca.
Ideal per prendre a copes en qualsevol moment.

> =g
3.90€ 17,30€

AGALIU

MACABEU

Delicat i amable, fresc i suau, amb el toc just de la fusta de la seva
fermentacid en botes de roure. Fruita blanca i brioix.

D =
3.65¢€ 16.95€

ARRAONABLANC ® &

ALCIEACNA

XAREL-LO, CHARDONNAY

De les vinyes de Can Gambus, al Parc Agrari de Sabadell, en surt
aquest vi. Intens i fresc, amb aromes de fruita blanca i tropicals i notes
torrades de la fermentacio en bota.

D =
4,25¢ 18.95¢€

MISSENYORA @

MACABEU

Vi que s’inspira en una recepta antiga del vi “bullit”. Untuds i cremds,
amb un punt dolcenc.

D =3
4,00€ 18.75€

BLANC DE MARGES @ @

XAREL-LO, GARNATXA BLANCA, MALVASIA

Vi de minima intervencid elaborat per fermentacié espontania amb
llevats salvatges. Aromes dolces, notes d'albercoc i un punt sali.

D+

6,50€ 30.50€

MACABEU

Aquest vi sintetitza 'experiéncia de L'Olivera en l'elaboracié de vins
blancs. Macabeu

sobremadurat i de verema manual i seleccionada. Fermentat en bota.
Un vi complex i elegant, amb notes cremoses i torrats, anisats i fruita
madura.



D =3
6,55¢€ 31.75€

MALVASIA, XAREL-LO

Vi de minima intervencié, aixafat amb els peus i amb fermentacio
espontania amb llevats salvatges a la propia vinya. Un experiment
singular que posa en valor la feina per recuperar la Malvasia a Vallbona
de les Monges. Intens, aromes florals i notes fresques de llimona i
albercoc.

D =
4,95¢ 23.10€

VINYES DE BARCELONA ® @
e
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XAREL-LO

L'dnic vi que es produeix a la ciutat de Barcelona, amb la voluntat de
preservar el mosaic agricola de la Serra de Collserola. Parcialment
fermentatenbotaiendiposit,ambcriancaengerresdegresidamajoanes.
Subtil i elegant, amb notes de brioxeria, fruita blanca i citrics.

ROSATS
AIROS & @

GARNATXA NEGRA

D =
3.30€ 14,95€

Airés com les tardes de marinada a Vallbona de les Monges. Fresc
i agil, subtil i elegant, amb notes de maduixes silvestres, cirera
vermella i punts anisats.
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D =d
3.65¢€ 16.95€

ARRAONA NEGRE @ &

GARNATXA, MERLOT

De les vinyes de Can Gambus, al Parc Agrari de Sabadell, en surt
aquest vi. Fruita vermella i aromes de sotabosc. Amable i vellutat.

D =3
3.90€ 18.50€

NEGRE DE CAN CALOPA @ &

SANGIOVESE, ULL DE LLEBRE

El primer vi de minima intervencid elaborat a Can Calopa. Intens,
amb notes de fruites del bosc, especiats i herbes aromatiques. Lleu-
ger i agil, ideal per prendre a copes.

TOSSUDES @ & DA =
3606 15506
TOSSUDES
TOSSUDES

TOSSUDES §
TOSSUDES !

TOSSUDES
TOSSUDE
TOBRSUDE

GARNATXA NEGRA, SYRAH, SAMS0

Vi jove i agil, lleuger i fresc, amb aromes de fruita negra i notes
balsamiques, de sotabosc i especiades. Ideal per fer a copes.

D =]
5.90€ 21.90¢€

VINYES DE BARCELONA @ &

GARNATXA

L'dnic vi que es produeix a la ciutat de Barcelona, amb la voluntat de
preservar el mosaic agricola de la Serra de Collserola. Intens i golos,
amb notes de fruita negra madura, balsamiques i especiades.

D =
4,00€ 18,30¢

NALTRES @ &

GARNATXA NEGRA, CABERNET S., SAMSO

Intens, amb notes de raim madur i un toc calid. En boca és golds i
rodd, amb una presencia marcada del toc llaminer de la Garnatxa.
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DOLCOS

RASIM VIPANSIT BLANC @ A

6,50€

=]
31.95¢

GARNATXA BLANCA, XAREL-LO

Vi naturalment dolc elaborat a partir de raim pansificat a l'ombra
sobre un Llit de palla. Confitura de codony i pansa, aranja i mel.

D =
6,50€ 31.95€

RASIM VIMADUR NEGRE %

GARNATXA NEGRA

Vinaturalment dolc elaborat per sobremaduracié al cep i pansificacio
a la vinya. Fruita madura confitada, pruna negra i flor dolca.

ESCUMOSO0S
L'OLIVERA RESERVA @ ®

D =
3.90€ 17.90€

MACABEU, PARELLADA

Tiratge i repos en cava, minim, de 15 mesos. Herba fresca, fruita
blanca i brioix.

D =3
4,90€ 25,50€

L'OLIVERA RESERVA SUPERIOR @ &

MACABEU
Tiratge i repos en cava, minim, de 24 mesos. Crianca, taronja amarga
sobre un fons de codony, albercoc i brioix.






CERVESA ARTESANA DE CASA
DALMASES

AIGUA 1L
AIGUA AMB GAS

LINDA BEGUDA REFRESCANT
LLIMONA/MANDARINA

SUC DE MOST
CAFE

TALLAT

CAFE AMB LLET

INFUSIONS | TES ECOLOGICS

3,50¢ VERMUT ARTESA FLORS DE DA

2,00€
2,50€

2,50€

1,60€
1,85€
1,95€
2,05€

1,85€

COLLSEROLA 450¢

LICOR VI DE NOUS TRES CADIRES [
4,50€

RATAFIA NVA TRES CADIRES DA
4,50€

=]
23.45¢€

=]
23.50€

=]
23.50€



