VI NEGRE
NATURALMENT DOLC
2018

DO Costers del Segre

Subzona Valls del Riu Corb

Varietats
Garnatxa 100%

L’Olivera

CULTURA DE MARGES

RASIM Vimadur

Rasim és el nom que rebia el raim a Perpinya_al segle XIV i ’origen de
les paraules raim, en catala, i raisin, en frances. Rasim és també el nom
del projecte que neix de la col-laboracio ainb el dissengador catala Claret
Serrahima per elaborar dos vins dolgos a Vallbona de les Monges.

LA TERRA

Clima
El clima és mediterrani continental, amb hiverns freds i secs i estius calorosos,
dulcificats pel vent de mar (la marinada) a les tardes i que refresca les nits, sobretot

durant el periode de maduracié. Les pluges es concentren a la tardor i a la primavera
(350-450 mm anuals).

Parcel-les d’origen

Vinyes de la partida dels boscos de Nalec, a la subzona Valls del Riu Corb de la DO
Costers del Segre. Paisatges de parcelles caracteritzades pels marges de pedra seca,
que delimiten les vinyes i conserven la fertilitat dels sols i eficiencia de I'aigua.

Sols

Sols argilocalcaris amb nivells de pedregositat i profunditats variables.

Caracteristiques de ’anyada 2018

L’anyada 2018 es va caracteritzar per ser molt plujosa (625mm). Aixo ens va obligar
a actuar sovint a la vinya per garantir-ne la qualitat. El bon temps durant la verema
ens va permetre collir en optimes condicions i amb madureses equilibrades. Vam
comengar la verema el 5 de setembre i la vam acabar el 17 d’octubre.

ELVI

Viticultura i elaboracid

Viticultura de seca ecologica. Vi dol¢ elaborat per sobremaduracié al cep i
posterior pansificacié a la vinya. El raim es desrapa, s’aixafa i fermenta en diposits
d’acer inoxidable de 500 litres a una temperatura controlada d’entre 20 i 25 °C.
Durant linici de la fermentacié fem un pigeage manual intens que anem suavitzant
progressivament a mesura que avanga el procés. El tast i les dades analitiques dels
sucres residuals determinen el moment del desencubat, i és llavors quan aturem la
fermentaci6.

Dades analitiques

Grau alcoholic: 15%

Acidesa total: 4,36 g/ (acid sulfiric)
Acidesa volatil: 1,06 g/l

Sucre residual: 72 g/l (glucosa+fructosa)
Sulfurés total: 51 mg/1

pH: 3,20

Nota de tast

Color vermell-grana de gran intensitat. En nas sobresurten les aromes de fruita
vermella (mores, gerds) i notes balsamiques. En boca és dens i golés i retornen els
records de fruita vermella i els balsamics, amb notes de regaléssia i pegadolca en un
vi agil i fresc i amb una bona acidesa que li déna longitud. Es el company perfecte
de les postres que mesclen dolgor i amargor o postres a base de fruites vermelles o
xocolata amarga. També acompanya a la perfeccié els plats agredolcos, formatges
blaus i curats secs o plats més elaborats com el magret d’anec.

Reconeixements

Guia Peiiin: Grenaches du Monde 2021:
2023: 91 punts (anyada 2018) Medalla d’or (anyada 2018)

2022: 90 punts (anyada 2017)

2020: 90 punts (anyada 2016) International Wine Awards 2019:
2019: 90 punts (anyada 2015) Great Gold medal (anyada 2016)

2012: 88 punts (anyada 2009)



