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MISSENYORA

Missenyora es el nombre que recibian antiguamente las abadesas
del monasterio de Vallbona. Este vino mira al pasado y se inspira en
otro vino que se hacia antiguamente en la zona, el vino hervido, con
un toque dulce.

LA TIERRA

Climatologia y caracteristicas de Lla anada

EL clima es mediterraneo continental, con inviernos frios y secos y
veranos calurosos, dulcificados por el viento de mar (La marinada)
que refresca las noches, sobre todo durante la maduracién. Las
Lluvias se concentran en otofio y primavera (350-450mm anuales).
La anada 2018 se caracterizo por ser muy lluviosa (625mm). Eso
nos obligdé a actuar frecuentemente en la vifia para garantizar la
calidad. EL buen tiempo durante primavera nos permitié vendimiar
en oOptimas condiciones y una madurez equilibrada. Empezamos la
vendimia el 5 de septiembre y terminamos el 17 de octubre.

Parcelas de origen

Parcelas de Vallbona de Les Monges y fincas familiares de La subzona
Valls del Riu Corb.

EL VINO

Elaboracion

Recogemos La uva manualmente y presamos el grano entero y La rapa.
EL vino fermenta a temperatura controlada (15-17°C) en barricas
de roble americano (80%) y francés (20%), con un porcentaje
de madera nueva que nunca sobrepasa el 15%, para respetar el
caracter varietal del Macabeo. La crianza se realiza sobre las
propias lias con battonage semanal para aumentar el volumen en
boca. Antes de embotellar afiladimos, segun la cata, una cantidad de
mosto concentrado que da al vino el caracter abocado que lo hace
goloso y original.

Datos analiticos
- Grado alcohdlico: 12,5%
- Acidez total: 3,0 g/l (Ac. sulfurico)
- Acidez volatil: 0,38 g/L
- Azucar residual: 7,6 g/l (glucosa+fructosa)
- Sulfuroso total: 55 mg/L
- PH: 3,37

NOTA DE CATA

Color amarillo paja con reflejos verdes. En nariz es intenso y
complejo, con aromas de fruta blanca y fruta de hueso (melocotdn,
orejones). Sobresalen las notas lacticas y un punto especiado de
pimienta blanca. En boca es untuoso, cremoso y con un punto dulce.
Entrada fresca y una buena persistencia en un vino que invita a
ser maridado con entrantes frios, como los canapés a base de paté
o escalibada. Ideal para tomar como aperitivo.
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