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Variedades
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TAT EN BOTES DE ROURE DE 3

L’Olivera

CULTURA DE MARGES

UNIC

' Unico, porqué con este nombre embotellamos aquellos experimentos
singulares que bacemos cada afio en la bodega y en la vifia, Y como no bay
un afo igual, tampoco habrd un Unic igual. Por eso, cada afiada del Unic és
una edicion muy limitada que se plantea como un descubrimiento.

La del 2020 es una edicion muy limitada fruto de los poco mas de 900 kilos
de Garnacha blanca que se recogieron en la vendimia, ipensando ya en la

elaboracion de un monovarietal que pusiera en valor esia variedad con la
que trabajamos desde hace unos aiios para elaborar nuestros vinos dulces.

LA TIERRA

Clima

El clima es mediterrdneo continental, con inviernos frios y secos y veranos calurosos,
dulcificados por el viento que, por las tardes, viene del mar (la marinada) y refresca
las noches, sobre todo durante el periodo de maduracién. Las lluvias, escasas, se
concentran en otofo y primavera (350-450 mm anuales).

Parcelas de origen

Uva procedente de la vifia de la Partida del Bosque de Nalec, de cepas conducidas
en vaso tradicional, plantads en 2013 a mas de 600 metros de altura. Paisajes de
parcelas caracterizadas por los mirgenes de piedra seca, que delimitan las vifas y
conservan la fertilidad de los suelos y la eficiencia del agua.

Suelos
Suelos arcillocalcdreos con niveles de pedregosidad y profundidad variables.

Caracteristicas de la anada 2020

La afiada 2020 serd recordada por dos motivos: la pandemia de la Covidl9 y una
pluviometria excepcionalmente alta (30-40% superior a la media) durante primavera
y verano, que conlleva un elevado crecimiento de las plantas y una presién mas alta
de las enfermedades fiingicas (mildiu) que condicionan negativamente la produccion
de uva. Un verano caluroso y las buenas condiciones climiticas durante la vendimia
permiten maduraciones medias-altas y una gran calidad de los frutos.

EL VINO

Viticultura y elaboracién

Viticultura de secano ecolégica. Vendimia manual en cajas de 10-12 kg y seleccién
de la uva en la vina. Prensado con el grano entero y la raspa. El vino fermenta a
temperatura controlada entre 15 y 17°C en barricas nuevas de roble francés una parte
¥, la otra, en barrica hungara de tercer afio, ambas de 300 litros. La crianza se hace
sobre las propias lias del vino durante 8 meses. Aprovechando el efecto que generan,
realizamos un battonage semanal para aumentar el volumen en boca y buscar una
integracién mds fina de la madera. El vino final no pasa por ningtn tratamiento de
estabilizacion proteica ni tartdrica, solo una filtracion ligera antes de embotellar.

Nota de cata

Nariz intensa y elegante, donde sobresalen las notas de fruta blanca (pera, manzana)
y fruta tropical (plitano, pifia madura y mel6n), con toques anisados y un punto
citrico sobre un fondo de toffee. En boca es un vino untuoso con una entrada intensa
y sabrosa y una buena acidez que le da frescor. Regresan los recuerdos de fruta
madura, con notas de vainilla y tostados en el postgusto.

Buena armonia con los platos de intensidad media-alta, como los guisados de carnes
blancas o el pescado graso como el salmén. Ideal para acompanar unos canelones de
trufa y foie o platos tradicionales como las albéndigas con sépia.

Diseino

La imagen gréfica del Unic es obra del disefiador leridano Pau Llop, del estudio
de disenio grafico 131.dg, que ha querido reflejar el cardcter experimental y nico
de este vino. Una etiqueta que juega con la simplicidad y la honestidad y se sirve
del juego tipografico para hacer unica cada etiqueta: el nimero de cada botella
constituye la imagen de cada una, consiguiendo asi que cada botella sea tnica.



