UNIC
Unic, perque sota aquest nom embotellem aquells experiments singulars
que fem, cada any, al celler i a la vinya. I com que no hiha un anyigual,

tampoc bi ha un Unic igual. Per aixo, tada anydda de I”Unic és wia edicio
molt limitada que es planteja com una descoberta.

La del 2021 és un monovarietal de Cartoixa ecologic de minima intervencio.

Veremat a ma i aixafat amb els %@us a la vinya, amb fermentacio espontania
amb llevats salvatges. Una microvinificacio de només 617 ampolles.

VI BLANC LA TERRA

2021
Clima
. Clima mediterrani continental, amb hiverns freds i secs i estius calorosos, dulcificats
Varietats . ’ ) > ’
Cartoixa 100% pel vent de mar (la marinada) a les tardes i que refresca les nits, sobretot durant la
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maduracié. Les pluges es concentren a la tardor i la primavera (350-450 mm anuals).

Parcel-les d’origen
Raim de la vinya Catxassa, a 550 metres d’altura, a Vallbona de les Monges.

Sols

Sols argilocalcaris amb nivells de pedregositat i profunditats variables.

Caracteristiques de I’anyada 2021

L’anyada 2021 va ser propera a la mitjana de la subzona, contrariament al tres darrers
anys, que havien estat més heterogenis. La neu caiguda al gener va carregar el perfil
en profunditat del sol, i aixo va permetre a la planta arribar fins a la verema amb
un estres hidric moderat, ideal per la qualitat final dels fruits. Un tnic episodi de
pluges durant la verema va permetre collir en unes condicions sanitaries molt bones.
A nivell de temperatures, ha estat un any amb pics excepcionalment alts els mesos de
juny, agost i setembre, amb una mitjana habitual la resta de mesos i amb nits fresques
durant setembre i octubre, que ha permés una maduracié molt equilibrada.

ELVI

Viticultura i elaboracié

Viticultura de seca ecologica. Verema manual en caixes de 10-12 kg i selecci6 del
raim a la vinya. El raim és aixafat amb els peus a la propia vinya, on comenca la
fermentacié espontania amb llevats salvatges. La fermentaci6 acaba al celler, en
diposit d’acer inoxidable, sense control de temperatura i amb la minima intervencio.

VI EXPERIMENTAL DE MINIMA INTER Al,lalitica

Grau alcoholic: 13%

Acidesa total: 2,73 g/l (acid sulfaric)
Acidesa volatil: 0,54 g/l

Sucre residual: <0,2 g/I (glucosa+fructosa)
Sulfurés total: 47 mg/l

pH: 3,54

+ A 550 METRES D'ALTURA, A VALLE
AQUESTA N'ES L'AMPOLLA NUMERO

Nota de tast
'INIFIC A LLES. M C s T .
EE neﬁIAOT P ATKAFAT AMB Es un Cartoixa madur, amb molt equilibri entre grau-acidesa. Perfil fresc, complex,
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ESPONTANIA AMB LLEVA anisat. Un punt d’oxidaci6.

Disseny

La imatge grafica és obra del dissenyador lleidata Pau Llop, de ’estudi de disseny
grafic 131.dg, que ha volgut reflectir el caracter experimental i inic d’aquest vi. Una
etiqueta que juga amb la simplicitat i ’honestedat i se serveix del joc tipografic per
fer cada etiqueta tnica: el nimero de cada ampolla constitueix la imatge de cada

9 o una, fent aixi que cada ampolla sigui Ginica.
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