
vermuteIG

Olives de la casa / 3,75 EUR

Patates xips “Sant Tomàs” / 2,75 EUR

Musclos amb aromes de Collserola / 5,50 EUR (P)

Gilda / 3,75 EUR (P)
Brasejada (1 ut.) · Anxova i piparra (2 uts.)

Seitons “Casa Santoña” en vinagre, all i julivert / 6,90 EUR (P)

Combos vermut / 7,50 EUR (P)
Mar i muntanya · Calopero

per fer gana

Ensaladilla “Rosa” / 7,50 EUR (O) (G)

Les braves de Can Calopa / 7,00 EUR

Croquetes / 2,60 EUR
Rostit (C) (G) (L)  · Ceps (G) (L) · Temporada

Bomba de cua de bou amb
un toc de mostassa / 5,00 EUR (C) (G) (L)

Assortit d’humus amb crudités
de Collserola / 7,50 EUR (FS)

Pa de coca amb tomàquet / 3,75 EUR (G)

Aquest plat conté:
Peix (P) / Carn (C) / Ous (O) / Gluten (G) / Làctic (L) / Fruits secs (FS)



una experiència

Taula de formatges artesans del territori / 22,90 EUR (G) (L) (FS)
Blau · Fumat · Tou · Curat · Roques blanques

Taula d’embotits km0 / 21,70 EUR (C) (FS)

Coca de recapte amb sardina anxovada / 9,50 EUR (P) (G)

Torrada de sobrassada i mozzarella veganes,
ceba caramel·litzada i vinagreta d’alfàbrega / 9,00 EUR (G) (FS)

Amanida de temporada / 10,90 EUR

Albergínia al forn amb sal fumada i gelat de mascarpone / 9,40 EUR (L)

Carpaccio de bacallà, amb ceba “al cop de puny”
i melmelada de pebrot  / 12,90 EUR (P) (G)

Bikini de croissant farcit de roast beef
amb vitello tonnato / 12,50 EUR (P) (C) (O) (G)

Brioix de pulled xai de Collserola amb reducció de vi de nous,
ceba cruixent i allioli de codony / 13,75 EUR (C) (G)

-

-el mos dolç

Milfulls de peres al vi amb brioix tebi i gelat de iogurt / 6,90 EUR (G) (L)

Pastís de pastanaga casolà amb melmelada im-perfect / 6,50 EUR (O) (FS)

Pastís de formatge casolà amb melmelada d’aranyons / 6,50 EUR (L)

Trufes de xocolata veganes amb oli de Can Calopa / 6,90 EUR

Aquest plat conté:
Peix (P) / Carn (C) / Ous (O) / Gluten (G) / Làctic (L) / Fruits secs (FS)


